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 โครงงานนี้มีจุดมุ่งหมายเพ่ือแก้ไขปัญหาหลักสองด้านในจังหวัดยะลา คือ การจัดการของเสียจาก
เปลือกมะนาวและ การเน่าเสียของอาหารสด ที่เกิดจากเชื้อ Pseudomonas aeruginosa ในสภาพอากาศ
ร้อนชื้น น าเปลือกมะนาวเหลือใช้ซึ่งมีสารส าคัญ เช่น ฟลาโวนอยด์ ที่มีฤทธิ์ยับยั้งจุลินทรีย์มาสกัดเพ่ือเพ่ิม
มูลค่าและพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ ใช้สารสกัดเปลือกมะนาวเป็นสารเคลือบผัก/ผลไม้ หรือ ผลิตภัณฑ์ท าความ
สะอาดครัวเรือนเพื่อยับยั้งเชื้อลดการใช้สารเคมีอันตรายและใช้ทรัพยากรท้องถิ่นให้เกิดประโยชน์สูงสุด 
 ประโยชน์ทัว่ไป 
 1. สารสกัดจากเปลือกมะนาวมีประสิทธิภาพลดการเน่าเสียของ
อาหารสด 
 2. การสกัดสารนี้สามารถลดขยะเปลือกมะนาวประโยชน์ เ ชิง
เศรษฐกิจ (มูลค่าทางเศรษฐกิจ) 
 3. เพ่ิมมูลค่าให้กับเปลือกมะนาวที่เหลือทิ้ง 
 วิธีการด าเนินการ 
 1. การเตรียมสารสกัดจากเปลือกมะนาว 
 2. การเตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อ Muller Hinton Broth (MHB) 
 3. การทดสอบฤทธิ์ต้านแบคทีเรีย 
 เปลือกมะนาวมีสารที่ช่วยยับยั้งเชื้อโรคได้โดยเฉพาะ Pseudomonas 
aeruginosa และสามารถน ามาใช้รักษาความสดของกุ้งได้ โดยความเข้มข้น 
1:9 เป็นระดับที่เหมาะสมที่สุดในการใช้งานจริงและสารสกัดจาก เปลือก
มะนาว สามารถใช้แทนสารเคมีได้อย่างปลอดภัย เพราะมีคุณสมบัติในการ 
ลดการปนเปื้อนของเชื้อก่อโรคในอาหารทะเล ได้ดีนอกจากนี้ ยังมี ศักยภาพ
ในการพัฒนาต่อยอด เพ่ือท าเป็น ผลิตภัณฑ์ธรรมชาติส าหรับล้างหรือถนอม
อาหารในครัวเรือนช่วยให้ยืดอายุการเก็บรักษาอาหารและ ลดความเสี่ยงจาก
เชื้อจุลินทรีย์ก่อโรค ในอนาคตได้อีกด้วย 
 


