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ที่มาและความส าคัญของปัญหาในการสร้างสรรค์ผลงาน โอ้เอ๋ว (หรือ โอวเอ๋ว, โออิ๋ว) เป็นของหวาน
พื้นเมืองขึ้นชื่อของจังหวัดภูเก็ต รวมถึงในบางพื้นที่ทางภาคใต้ของประเทศไทย ซึ่งได้รับอิทธิพลมาจาก
วัฒนธรรมจีนฮกเกี้ยนที่อพยพมาตั้งถิ่นฐานในภูเก็ต โอ้เอ๋วมีลักษณะเป็นวุ้นใส หนึบ เด้ง ท ามาจากผงกล้วย
น ้าว้า รับประทานคู่กับน ้าแข็งไสและน ้าเชื่อมให้รสชาติหวานสดชื่นเหมาะกับภูมิอากาศร้อน ปัจจุบันโอ้เอ๋วได้ 
กลายเป็นของหวานที่สร้างเอกลักษณ์ให้กับจังหวัดภูเก็ต  

เพื่อเป็นการเพิ่มมูลค่าของโอ้เอ๋วคณะผู้จัดท าได้ศึกษาที่มา ขั้นตอนการท า และสูตรดั้งเดิมของโอ้เอ๋ว 
อันเป็นภูมิปัญญาท้องถิ่นที่ควรค่าแก่การอนุรักษ์เพื่อเผยแพร่ความรู้เกี่ยวกับโอ้เอ๋ว ให้คนรุ่นใหม่หรือผู้ที่สนใจ
ได้เข้าใจถึงวัฒนธรรมอาหารท้องถิ่นเพื่อเป็นแนวทางในการพัฒนาต่อยอดผลิตภัณฑ์ เช่น การท าโอ้ เอ๋วใน
รูปแบบใหม่ เพ่ือช่วยส่งเสริมอาชีพและรายได้แก่ชุมชนท้องถิ่น  

วัตถุประสงค์ 1.เพื่อขยายตลาดให้โอ้เอ๋วสามารถเป็นสินค้าของฝาก 2.เพื่ออนุรักษ์และส่งเสริมภูมิ
ปัญญาท้องถิ่นผ่านการปรับปรุงสินค้าให้น่าสนใจ และเข้ากับวิถีชีวิตคนรุ่นใหม่  3.เพื่อเป็นตัวอย่างของการน า
น ้าอัญชันมาเป็นความรู้ด้านอาหาร เทคโนโลยี และการตลาด มาผสมผสานเพื่อพัฒนาสินค้าท้องถิ่นอย่างยั่งยืน 

ประโยชน์ที่ได้รับจากการพัฒนาโอ้เอ๋วอัญชัน1.สร้างรสชาติใหม่สามารถเพ่ิมความหลากหลายและช่วย
ให้ขนมพื้นเมืองชนิดนี้เข้าถึงกลุ่มคนรุ่นใหม่ได้ดียิ่งขึ้น 2.อนุรักษ์และส่งเสริมภูมิปัญญาท้องถิ่น 3.เพื่อเป็น
ตัวอย่างของการน าน ้าอัญชันมาเป็นความรู้ด้านอาหาร เทคโนโลยี และการตลาด มาผสมผสานเพื่อพัฒนา
สินค้าท้องถิ่นอย่างยั่งยืน 

 
 

 
 
 


